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	9.5.1.2　检验结果如有不符合本文件要求时，可在同批产品中加倍抽样复检，若复检结果符合本文件要求时，判定该批产品

	9.5.2　型式检验
	9.5.2.1　全部项目检验结果符合本文件要求时，判定该批产品为合格。
	9.5.2.2　微生物项目检验结果有不符合本文件要求时，判定该批产品不合格，不得复检。除微生物项目外，其他项目检验结



	10　标签、标志、包装、运输、贮存、保质期
	10.1　标签、标志
	10.1.1　销售包装的标签应符合GB 7718和GB 28050的要求。
	10.1.2　包装储运图示标志按GB/T 191的规定。

	10.2　包装
	10.2.1　成品包装材料应无毒、无异味，符合食品安全标准要求。包装应严密、牢固。
	10.2.2　净含量应符合国家相关标准。

	10.3　运输
	10.3.1　运输工具应该清洁、卫生、防潮、防晒。不应与有毒、有害、有腐蚀性、易挥发异味的物品混运。装卸时应轻拿轻
	10.3.2　运输时应在阴凉、干燥通风环境中，不应日晒雨淋、受潮。不得扔摔、撞击、挤压。搬运时应轻拿轻放。

	10.4　贮存和保质期
	10.4.1　产品应贮存在清洁、阴凉、干燥、通风、周围环境中无毒、无害、无异味污染、有防潮、防尘、防鼠、防蝇虫设施
	10.4.2　产品不应直接接触墙面或地面，离地面、墙面间的距离应大于15 cm，堆码高度以能抗挤压和提取方便为宜。

	10.5　保质期
	产品在符合本文件规定的包装、运输、贮存条件，包装完整、未经启封的条件下，常温下产品保质期为12～24




